
Buteljholmen Prislista

Champagne
Comte Hugues de La Bourdonnaye Brut Nature – 310 sek
Comte Hugues de La Bourdonnaye Brut Nature Blanc de Blancs – 340 sek
Comte Hugues de La Bourdonnaye Brut Nature Rosé – 340 sek
Comte Hugues de La Bourdonnaye Ratafa de Champagne – 300 sek

Timothée Stroebel – Héraclite Brut Nature 1:er Cru – 470 sek
Timothée Stroebel - Triptyque Brut Nature 1:er Cru – 450 sek
Timothée Stroebel - Coteaux Champenoise Le Vin Tranquille Blanc 2015 – 450 sek
Timothée Stroebel - Coteaux Champenoise Le Vin Tranquille Rouge 2015 - 450 sek

Alsace
Jean-Marc Dreyer – Sylvaner 2015 ”Siggi” - 200 sek
Jean-Marc Dreyer – Pinot Noir 2016 ”Anima” - 210 sek
Jean-Marc Dreyer – Auxerrois ”Tri-Aux” 2015/2016/2017 – 190 sek

Lindenlaub – Un Air du Sud Pinot Noir 2016 – 210 sek
Lindenlaub – Des Racines et des Ailes Pinot Gris 2017 – 160 sek
Lindenlaub – A Pas de Velours Pinot Noir 2017 – 170 sek
Lindenlaub – Avant L'Heure ”PetNat” - 160 sek
Lindenlaub – Cremant d'Alsace – 150 sek

Loire
Jean-Christophe Garnier – Bèzigon 2017 ”Vin de France” - 180 sek
Jean-Christophe Garnier – Roche 2017 ”Vin de France” -  210 sek
Jean-Christophe Garnier – Les Tailles 2017 ”Vin de France” - 170 sek
Jean-Christophe Garnier – Bézigon Chenin Sous Voile 2005 ”Vin de France” – 390 sek
Jean-Christophe Garnier – Likor 2008 ”Vin de France” - 260 sek

Thierry Hesnault – Le Blanc de la Fosse Vineuse 2009 ”Vin de table de France” - 350 sek 
Thierry Hesnault – Le Blanc de la Fosse Vineuse 2015 ”Vin de table de France” - 280 sek 
Thierry Hesnault – La Centenaire du Vauperroux 2017 ”Vin de table de France” - 280 sek 
Thierry Hesnault – L'Artinoise 2017 ”Vin de table de France” - 280 sek 

Julien Delrieu – Le Jeau Rouge 2018 ”Vin de France” - 160 sek
Julien Delrieu – Pont Bourceau ”Vin de France” - 170 sek
Julien Delrieu – Le Jeau Blanc 2018 ”Vin de France” - 200 sek

Damien Bureau – La Poivrotte 2018 ”Vin de France” - 180 sek
Damien Bureau – Paloma 2018 ”Vin de France” - 180 sek

François Le Saint – Silex 2017 – 200 sek
François Le Saint – Calcaire 2016 – 200 sek
François Le Saint – Sancerre Rouge 2014 – 210 sek

Domaine du Facteur – La Bulle du Facteur 2017 ”PetNat” – 180 sek
Domaine du Facteur – Vouvray Extra Brut – 180 sek
Domaine du Facteur – Le Facteur Su'l'Vélo Sec 2018 – 180 sek
Domaine du Facteur – Le Facteur Su'l'Vélo Sec 2018 Magnum – 380 sek

Fabrice Chaillou – Dévergondée 2017 ”PetNat” - 180 sek
Fabrice Chaillou – 16 Ares 2017 – 180 sek 



Cahors
L'Ostal - Louis Pérot – Vendredi 2017 ”Vin de France” - 170 sek
L'Ostal - Louis Pérot – Plein-Chant 2016 ”Vin de France” - 210 sek

Beaujolais
Domaine Joubert - Bourgogne Blanc 2016 – 160 sek 
Domaine Joubert - Beaujolais Villages Cuvée à L'Ancienne Rouge 2017 - 125 sek
Domaine Joubert - Brouilly Vieilles Vignes 2016 - 160 sek
Domaine Joubert - Chiroubles 2016 - 160 sek 
Domaine Joubert - Morgon Cote du Py 2017 - 170 sek
Domaine Joubert - Fleurie Vieilles Vignes 2017 - 170 sek

Domaine des Grottes – Brut de Cuve 2018 – 160 sek
Domaine des Grottes – L'Antidote Alkoholfri mousserande fruktjos – 95 sek

Auvergne
Jean Maupertuis – Pierres Noires 2018 – 170 sek 
Jean Maupertuis – La Guillaume 2018 – 170 sek
Jean Maupertuis – La Plage 2018 – 170 sek 
Jean Maupertuis – Neyrou 2018 – 170 sek 

Jura
Patrice Beguet – Côte de Feule 2018 – 235 sek
Patrice Beguet – Oh Yeah 2017 – 235 sek
Patrice Beguet – Oh Yeah 2018 – 235 sek
Patrice Beguet – Orange 2017 – 245 sek
Patrice Beguet – Orange 2018 – 245 sek

Languedoc-Roussillon
Le Ballon – Blanc  2018 – 75 sek
Le Ballon – Rouge 2017 – 75 sek
Le Ballon – Rosé   2018 – 75 sek

Les Foulards Rouges – Soif du Mal rouge 2018 ”Vin de France” - 190 sek

Clot de l'Origine – Soif de Plaisir 2014 ”Côtes du Roussillon” - 150 sek
Clot de l'Origine – Maury 2014 ”AOC Maury” - 210 sek

John Schmitt – P4 2015 ”Vin de France” - 180 sek

Sylvain Saux – Pechigo Bulle 15 – 180 sek
Sylvain Saux – Pechigo Blanc 09/10 – 190 sek

Mas Troqué – Cinsault 2017 – 150 sek

La Bancale – Chair Blanche Marnes Noires 2016 – 160 sek

Côte Roannaise 
Domaine du Fontenay – Le 7 Rosé Petillant – 160 sek
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